
      Coop. Agricolo-Sociale 
San Giuseppe - Sadurano

Via Sadurano, 45  - Castrocaro Terme e Terra del Sole
tel. 0543 766643  
amministrazione@sadurano.it - www.sadurano.it 
Vendita diretta di: formaggi, salumi, vino, 
olio

L’acquisto nelle Fattorie Didattiche di Forlì-Cesena

      Az. Agr. La Vignaccia - Villa Rovere di Forlì

Via delle Vigne, 7 - Villa Rovere di Forlì
tel. 0543 479391 
vignaccia@libero.it 
Vendita diretta di: ortaggi estivi, pesche, 
kaki, uva da vino

2

       Az. Agr. Pergamena  
Fratta Terme di Bertinoro

Via Carreggiata, 38 - Fratta Terme di Bertinoro
tel. 0543 480826  
mercurioerbe@libero.it 
Vendita diretta di: alcune erbe e derivati, 
estratti, infusi, cosmetici, olio essenziali

9       Az. Agr. La Casaccia - Meldola

Via Palareto, 9/A – Meldola
cell. 333 4192002 
az.lacasaccia@libero.it
Vendita diretta di: ortaggi, vino, miele e 
sott’oli

10

      La Centuria Società Agricola - Cesena

Via Masiera I, 980  -  Cesena
tel. 0547 29722
alessandri.carlo@gmail.com 
www.agriturismolacenturia.it  
Vendita diretta di: frutta fresca e confetture

18

      Az. Agr. Filippi - Petrignone di Forlì

Via Trabalza, 1 - Petrignone di Forlì
tel. 0543 753232
viamaggionuovo@interfree.it 

3

      Az. Agr. Maraschelle - Meldola

Strada dell’Olmo, 6 - Meldola
tel. 0543 494716 
clara.cerreti@inwind.it 

11

      Az. Agr. Giunchi Enrico 
Rio Marano di Cesena

Via Tranzano, 1100 - Rio Marano di Cesena
tel. 0547 300315 
fattoriagiunchi@yahoo.it
Vendita diretta di: frutta, vino e olio

19

      Az. Agr. Biomontanara 
Portico di Romagna
 
Via Montanara, 10/b – Portico di Romagna
cell. 335 5622800 (Luisa) - 334 3030463 (Biagio)
biomontanara@alice.it 
Vendita diretta di: formaggi, salumi, confetture

5

      Az. Agr. La Collina del Sole 
San Vittore di Cesena

Via Tessello, 2260  -  San Vittore di Cesena
tel. 0547 661000 
orettabonavita@libero.it 
biodanzaconcandy@interfree.it 

17

      Az. Agr. Fattoria Bosco Verde  
Voltre di Civitella di Romagna

Via Badia, 52 - Ronchi II Voltre di Civitella di Romagna  
tel. 0543 989431  
info@fattoriaboscoverde.it - www.fattoriaboscoverde.it 
Vendita diretta di: olio, vino, marmellate, 
liquori e frutta di stagione

13

       Az. Agr. La Quiete del Rio 
Rio Marano di Cesena

Via Rio Marano, 3250 - Rio Marano di Cesena
tel. 0547 26659
infolaquietedelrio.it - www.laquietedelrio.it 
Vendita diretta di: vino, olio, frutta e verdura biologica 
fresca o trasformata (per la disponibilità consultare il sito)

21

      Az. Agr. Villa Venti – Roncofreddo

Via Doccia, 1442 - Roncofreddo
tel. 0541 949532 
info@villaventi.it
sito internet www.villaventi.it
Vendita diretta di: vino

25

      Az. Agr. Scalini Stefano– Modigliana

Via Casa delle Suore, 10 – Modigliana 
tel.  0543 774999 - cell. 331 4907958 
scalini@libero.it 
www.agriturismocasenuove.it 

6

      Fattorie Faggioli Soc. Coop. Agr. 
Cusercoli di Civitella di Romagna

Via S. Giovanni, 41  -  Cusercoli di Civitella di Romagna 
tel. 0543 989826  
info@fattoriefaggioli.it - www.fattoriefaggioli.it
Vendita diretta di: ortofrutta, miele, 
confetture, sott’oli

14

       Az. Agr. Castrum Sagliani 
Saiano di Cesena

Via Saiano, 575 - Saiano di Cesena
tel. 0547 326381
giuseppepecorai@alice.it 
Vendita diretta di: vino, olio, frutta

22

      Az. Agr. Fattoria Il Monte 
Roncofreddo

Via del Monte, 601  -  Roncofreddo
tel. 0541 949016 
info@fattoriailmonte.it - www.fattoriailmonte.it    
Vendita diretta di: vino, olio, frutta fresca, 
conserve

26

      Az. Agr. Ca’ Nova di San Martino 

Via San Martino in Monte, 16  – Modigliana
cell. 333 6030940 – 339 4904141 
vignesanmartino@libero.it
Vendita diretta di: olio extra vergine di oliva, 
vini, confetture 

7

       Az. Agr. Coop. Clorofilla  
Mercato Saraceno

Via Barbotto, 3172 - Mercato Saraceno 
tel. 0547 691726 
clorofilla1@virgilio.it 
www.clorofillascarl.it 
Vendita diretta di: insaccati, vino e tisane

15

      Fattoria Bertaccini - Le Spighe 
Roncofreddo

Via Peschiera , 155 - Sorrivoli di Roncofreddo
tel. 0547 326075
lespighe@fattoriabertaccini.it - www.fattoriabertaccini.it 
Vendita diretta di: frutta e verdura di stagione, 
marmellate, vino, insaccati

23

      Az. Agr. Biofrutta - Savignano sul Rubicone

Via Montilgallo, 330  S. Giovanni in Compito  
Savignano sul Rubicone
tel. 0541 944585 
sanziogobbi@virgilio.it - www.biofrutta.com 
Vendita diretta di: frutta e verdura biologiche di       
stagione, succhi, confetture e altri prodotti 

27

      Az. Agr. Ca’ Poggio - Sogliano al Rubicone

Via Vignola Ca’ Poggio, 13  -  Sogliano al Rubicone
tel. 0541 948560 
capoggio1@alice.it - www.agriturismocapoggio.it 
Agriturismo Ca’ Poggio è anche su Facebook 
Vendita diretta di: carne bovina, suina, ovina 
e salumi

29

      Az. Agr. Monticino – Terra del Sole

Via Biondina, 76 – Castrocaro Terme e Terra del Sole
tel. 0543 769077 
monticino@monticino.it - www.monticino.it
Vendita diretta di: salumi e confetture 

8

      Az. Agr. Il Campo dei Fiori 
San Vittore di Cesena

Via Settecrociari 5079 - San Vittore di Cesena
tel. 0547 662362 - cell 329 7435157
ilcampodeifiori@tin.it - www.ilcampodeifiori.com
Vendita diretta di: miele, piantine fiorite
 

16

      Az. Agr. Cielo e Terra – Roncofreddo

Via Colombara, 309  -  Roncofreddo
tel. 0541 949350
bartoluccicristian@libero.it
Vendita diretta di: vino e olio

24

      Cantine Spalletti – Savignano sul Rubicone

Castello di Ribano  - Via Sogliano, 100 – Savi-
gnano sul Rubicone
tel. 0541 945111 
info@spalletticolonnadipaliano.com
www.spalletticolonnadipaliano.com
vendita diretta di: vino

28

       Az. Agr. Podere della Rosa 
Sogliano al Rubicone 
Via Lago, 24  -  Bagnolo di Sogliano al Rubicone 
cell. 338 3776665
agriturismo@poderedellarosa.it
www.poderedellarosa.it
Vendita diretta di: frutta, vino, olio, 
confetture, succhi

30

4

      Az. Agr. Molino Grotta – Meldola

Strada Bivio Teodorano Piandispino, 2 - Meldola 
tel. 0543 497156  - cell. 339 2257024
molinogrotta@gmail.com
Vendita diretta di: ortaggi, miele, frutta

12

       Fattoria dei Gessi Soc. Agr. s.r.l. 
Rio Marano di Cesena

Via Tranzano, 820 - Rio Marano di Cesena
tel. 0547 645996
info@altavita-wine.com - www.altavita-wine.com
Vendita diretta di: vino e olio

20

•  dal grano a pane, piadina, dolci…
•  l’agricoltura biologica
•  dall’uva al vino
•  dall’olivo all’olio
•  dai bovini al latte e al formaggio
•  dai bovini alla carne
•  dai suini alla lavorazione delle carni
•  dalle api al miele
•  laboratori creativi: arte e natura
•  conoscere gli animali
•  laboratori sensoriali e attività motoria
•  laboratori di cucina
•  energie alternative, riciclaggio,
	 compostaggio, fitodepurazione

•  il baco da seta
•  dalla frutta di stagione alla confet-

tura
•  la raccolta di frutta e ortaggi di 

stagione
•  le erbe spontanee e aromatiche
•  percorso storico-culturale (storia, 

tradizioni, balli, mestieri …)
•  i giochi di una volta
•  prodotti dell’autunno (castagno, 

tartufo …)
•  educazione ambientale
•  il fiume
•  il bosco
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I laboratori delle Fattorie Didattiche:

1       Az. Agr. Rivalta – Forlì

Via Lughese, 118 - Forlì
tel. 0543 756251 
rivalta-fattoria@virgilio.it 
Vendita diretta di: ortofrutta, legumi, cereali

aziende produttrici con metodo biologico



I sapori 
del territorio

Guida all’acquisto 
nelle Fattorie Didattiche 
di Forlì-Cesena

La vendita diretta può essere esercitata 
all’interno dell’azienda o all’esterno, come, ad 
esempio, nei mercati contadini, nei mercatini 
comunali, nelle fiere o nei distributori 
automatici di latte fresco.
Questo rapporto diretto permette uno 
stimolante  scambio di informazioni sulle 
caratteristiche del prodotto, sulle modalità 
di produzione, sulla stagionalità, oltre che 
un vantaggio economico per consumatori e 
produttori.
La vendita diretta è disciplinata dal Decreto 
Legislativo n. 228/01, che consente agli 
imprenditori agricoli, singoli o associati, 
purché iscritti al Registro delle Imprese, di 
vendere direttamente al dettaglio.
La norma consente la vendita della propria 
produzione e di prodotti acquistati da terzi, 
purché i primi siano prevalenti (50,1%) in 
quantità o valore rispetto ai secondi.

Vantaggi economici

•  Prodotti di qualità a un prezzo più 
vantaggioso per chi acquista e più equo 
per chi vende.

•  Incentivazione al consumo di prodotti 
locali.

•  Sostegno all’economia locale e ai 
produttori del territorio.

Vantaggi per l’ambiente

•  Riduzione del consumo dei combustibili 
fossili per il trasporto dei prodotti, quindi 
minore inquinamento ed emissione di 
andiride carbonica.

•  Sostegno della biodiversità: sempre 
più spesso nelle aziende si trovano 
vecchie varietà dall’ottimo sapore, il loro 
acquisto è un modo per garantirne la 
continuità.

Vantaggi per la salute, la cultura, il 
benessere

•  Acquisto di prodotti freschi e di stagione, 
spesso prodotti con metodi  biologici e 
integrati.

•  Garanzia dell’origine e qualità del 
prodotto.

•  Accrescimento della cultura del cibo.
•  L’acquisto dal produttore permette di 

conoscere la storia del prodotto che 
portiamo in tavola; aumenta quindi la 
nostra cultura alimentare.

E inoltre…

•  Un piacevole viaggio vicino a casa. 
Andare a fare la spesa in fattoria è un 
momento di relax, divertente e istruttivo 
per adulti e bambini. 

Sono aziende agricole accreditate dalla 
Provincia di Forlì-Cesena nell’ambito del 
progetto regionale Fattorie Didattiche (L.R. n. 
4/2009). 
Accolgono scuole e gruppi di adulti con 
percorsi e laboratori finalizzati a fare 
conoscere l’ambiente campagna, l’origine dei 
prodotti alimentari, il mestiere dell’agricoltore.

•  sono prodotti senza l’utilizzo di OGM e/o 
altri additivi, nel rispetto della salute 
dell’uomo e dell’ambiente

•  sono coltivati senza l’utilizzo di prodotti 
chimici (veleni, antimicotici, antibiotici, 
etc..), rispettando l’ecosistema naturale

•  hanno caratteristiche peculiari del territorio 
di produzione e pertanto sono distinguibili 
da diciture specifiche (DOP, DOC, IGP, STG)

•  incentivano il consumo e la produzione 
locale: sono “prodotti a chilometro zero”

•  sono contraddistinti da una maggiore 
freschezza e qualità

•  permettono al consumatore di avvicinarsi 
alla storia e ai sapori tipici delle tradizioni 
locali

•  rispettano la biodiversità in campo
•  rispettano la stagionalità 
•  promuovono l’immagine del territorio di 

produzione
•  permettono di tramandare le conoscenze 

tecniche necessarie per coltivare tali prodotti

Le Fattorie Didattiche di Forli-Cesena

Dieci motivi per preferire i prodotti 
biologici e di qualità del territorio:I vantaggi della filiera corta

ALIMOS Soc. Coop.
Via Dell’Arrigoni, 60 - 47522 Cesena (FC)
Tel. +39 0547 415158
Fax. +39 0547 415159
email: info@alimos.it
http://www.alimos.it
http://www.fruttasnack.eu
http://www.fattoriedidattiche.net

Provincia 
di Forlì-Cesena

Provincia di Forlì-Cesena
SERVIZIO AGRICOLTURA
SPAZIO RURALE
FLORA E FAUNA
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La vendita diretta in azienda

Provincia di Forlì-Cesena 
Servizio Agricoltura Spazio Rurale Flora e Fauna
tel 0543 714512 – fax 0543 714714
www.provincia.fc.it/agricoltura
www.oppa.it

Ulteriori informazioni si 
possono trovare nella “Guida 
Fattorie Didattiche di Forlì-
Cesena” e  sui  siti 
www.fattoriedidattiche.net  
www.provincia.fc.it/agricoltura


